
PER SE LA CRAIE 2012
GUALTALLARY

Malbec co-fermentado con Cabernet  Franc

Uva proveniente de diferentes lotes del mismo 
viñedo que Iubileus en Gualtallary.
Cosechada temprana a f ines de marzo, 
manualmente.
Ambas variedades fueron despali l ladas
y fermentaron juntas con levaduras salvajes.
La  co-fermentación fue a razón de 65%
de Malbec más 35% de Cabernet Franc.
Se realizaron 2 pisones diarios y se mantuvieron
los hollejos en maceración durante 35 días. 
Se crió en barriles de roble francés usados 
durante 16 meses.
Se embotelló sin clarificar ni filtrar.

Total production Vintage 2012: 

800 Botellas de 750 cc, 35 Magnums, 10 Botellas de 3 lts.


