
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
UNI DEL BONNESANT 2017 
 

                              GUALTALLARY       Malbec 100%  
 

Segunda añada de Uní del Bonnesant, proveniente 
de la parcela sur-este del cerro monacal, que 
plantamos en el año 2013.  
 
2017 fue una añada cálida y seca, con una ventana 
corta de cosecha debido a la baja producción. Fue 
la segunda vendimia más pobre en Mendoza, 
después de la 2016. 
 
Siempre imaginamos conjugar potencia con 
delicadeza en este que es un vino que sentimos. 
Aquí el sitio se expresa de una manera muy 
transparente en un nuevo tipo de Gualtallary, en 
otra versión diferencialmente austera y profunda del 
Malbec. No hay que describirlo mucho, sino más 
bien beberlo para entender que su energía, su 
frescura y franca mineralidad lo hacen un vino muy 
especial. 
 
El vino es 100% despalillado y fermentado en un 
barril abierto. Solo se realizó un pisoneo suave por 
dia.  
La maceracion total fue de 28 dias para luego 
criarse en un único barril francés neutros usado por 
18 meses.  
Fue embotellado en Diciembre de 2018 sin clarificar 
ni filtrar. 
 

                                                            Total producción de la añada 2017: 
 

285 botellas de 750 cc.  
 
 

 
                                                   


