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 100% Malbec 

En el viñedo original del Monasterio, existen dos 
pequeños cuarteles con un total de 2 hectáreas. 
Inseparable proviene del corazón de los mismos.  

Es un espaldero tradicional asentado en un terreno 
arenoso, calcáreo, de un nivel de producción bajo. Nos 
gusta llamarlo Gualtallary Clásico, porque el vino que 
produce tiene las caracteristicas que describen muy bien 
a la zona. Es cosechado a fines de marzo a mano y 
vinificado tradicionalmente. 

El 2021 fue un año frio y humedo. Los vinos se muestran 
frescos y delicados, muy parecidos a los de la vendimia 
2016. La primavera 2020 fue seca y estable, con pocas 
heladas y sin daños visibles en los viñedos. El mes de 
Noviembre tambien tuvo un clima muy benévolo que 
permitió tener una excelente floración y cuaje, por lo 
tanto racimos de muy buena calidad. Las condiciones se 
mantuvieron hasta fines de Enero, donde comenzaron 
las precipitaciones hasta la vendimia; lo que generó unos 
10 dias de retraso en el inicio a comparacion de 
vendimias anteriores. La madurez de la uva, lejos de ser 
violenta, estuvo muy bien acompañada por dias frescos 
y agradables que sincronizaron muy bien el balance 
azucar-acidez.  

Tras despalillar, fermentamos las uvas en pequeñas 
piletas de cemento (de 3000 litros) a bajas temperaturas 
y con pisones suaves diarios. Sometimos los hollejos a 
maceraciones extendidas con sombreros sumergidos, 
durante 30 días. La crianza fue en las mismas piletas de 
cemento por 12 meses, tras lo cual embotellamos sin 
afinar ni filtrar. 

Total, de la producción vendimia 2021: 
 

13840 botellas de 750 cc,  
    

 


