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Malbec 100% de puro limestone 
 
Una pequeña parcela del viñedo basal da origen a 
este vino: son las primeras 16 hileras del sector Oeste 
del mismo, bajo el bosque de pinos, donde el suelo se 
vuelve más corto y con mayor contenido de gravas 
calcáreas. La planta allí es de menor vigor, con 
racimos mas pequeños que suelen ser cosechados 
dos semanas antes que Inseparable.  
 
En la primavera del 2019 se produjeron una serie de 
heladas a mediados de octubre, que significaron 
perdidas de produccion que rondaron el 50%. Estas 
condiciones permitieron producir vinos mas 
generosos, con taninos suaves y bocas anchas y de 
gran longitud 
 
Volare es el puente entre el viñedo clásico y el viñedo 
del cerro. Aquí los aromas son mas serios y de taninos 
finos y texturas delicadas.  

 
Como el resto de nuestras uvas, se cosecharon a 
mano y en bins llegaron a la Bodega, donde se 
despalillaron. Fermentaron con levaduras indígenas a 
bajas temperaturas y su extracción se limitó 
únicamente a pillages diarios muy suaves. Maceró con 
sus pieles durante 30 dias. 
 
Su crianza fue de 16 meses en barriles de roble 
francés neutro usados.  
 

Total, producción de añada 2020: 
 

1079 Botellas de 750 cc. 
 

   


